Instituto de Previsién Social Acta N° 078/2023 de fecha 23 de noviembre de 2023

Consejo de Administraciéon .
RESOLUCION C.A. N°078-010/2023

POR LA QUE SE RATIFICAN LLAS ADENDAS N° 1, N°2 Y N°3; Y SE APRUEBA LA
ACLARACION N° 1 Y LA MODIFICACION PARCIAL AL PLIEGO DE BASES Y
CONDICIONES DE LA LICITACION PUBLICA NACIONAL - SBE N° 119/2023
“CONTRATACION DE SERVICIOS PARA LA PROVISION DE ALIMENTOS PARA
RESIDENTES Y FUNCIONARIOS DEL CREAM IPS - SAN BERNARDINO”,

VISTO: El Expediente Digital identificado como CA/N°® 2506/2023¢ tecepcionado en la
Secretaria del Consejo de Administracion, en fecha 08 de noviembre d€y2023, el cual contiene
la Providencia de la Gerencia de Abastecimiento y Logistica, que, temitio el Memorando
DOP/DLII/N® 0962/2023, de fecha 03 de noviembre de <2023, del Departamento de
Licitaciones — Seccion Gestion de Ofertas, de la Direccion Opefativa de Contrataciones, por la
que se eleva a consideracion de la Maxima Autoridad, la ratificacion de las Adendas N° 1, N° 2
y N° 3, y a consideracion la aprobacion de la Aclaracion N° 1 y la Modificacion Parcial al
Pliego de Bases y Condiciones de la Licitacion Publica Nacional - SBE N° 119/2023
~ “CONTRATACION DE SERVICIOS PARA LA“PROVISION DE ALIMENTOS PARA
| RESIDENTES Y FUNCIONARIOS DEL CREAM\IPS - SAN BERNARDINO™; y

CONSIDERANDO: Que, las Adendas N%/1, N° 2 y N° 3, consistieron en prorrogas a las
fechas correspondientes al proceso licitatorio de referencia, las cuales obedecieron a la
necesidad de adecuar los plazos a las disposiciones legales emanadas del Ente Regulador, la
Direccion Nacional de Contrataciongs Publicas, en atencion a las aclaraciones remitidas por la
Unidad Solicitante en atencion(a las'consultas realizadas, por potenciales oferentes. Ademas se
menciona que el plazo de_publicacion de cada adenda de prorroga es de 01 (un) dia de
verificacidon y 05 (cinco) dias de publicacion;

Que, la Aclaracion N?° 1y la Modificacion Parcial, representan aclaraciones y modificaciones
realizadas sobre, las Jbases y condiciones del respectivo Pliego; ello a raiz de las consultas
realizadas por(los *potenciales oferentes y las respuestas suministradas (remitidas a través de
Correo Electrénico Institucional), que son de exclusiva responsabilidad de la Direccion de
Medicina‘Preventiva y Programas de Salud; {

~D A
Por tanto‘;‘qu \{s\o de sus atribuciones;

. FDO.: DR. JORGE MAGNO BRITEZ ACOSTA, PRESIDENTE ]
l[;?x?cfm,os ALBERTO PEREIRA OLMEDO / DR. ANIBAL MANUEL DE LOS RIOS BOGADO
ABG. MIGUEL ANGEL DOLDAN MARTINEZ / LIC. VICTOR EDUARDO INSFRAN DIETRICH
=T SR. JOSE JARA ROJAS. MIEMBROS DEL CONSEJO DE ADMINISTRACION
UNSTH 4 5. ANA MARIA ANGELICA CASTRO AQUINO. Secretaria del Consejo de Administracién

N’

El presente instrumento es de caracter publico, garantizando la transparencia de la gestion pablica. Se podra acceder al mismo de forma libre,
conforme a la reglamentacion legal vigente que rige la materia, en atencion al principio de publicidad de la administracion publica. con excepcion
de aquellos documentos que por su naturaleza, su acceso se encuentre restringido por la Ley. 1/3



Instituto de Prevision Social Acta N° 078/2023 de fecha 23 de noviembre de 2023

Consejo de Administracion ,
RESOLUCION C.A. N° 078-010/2023

EL CONSEJO DE ADMINISTRACION DEL
INSTITUTO DE PREVISION SOCIAL

RESUELVE:

1°)  Ratificar la Adenda N° 1, al Pliego de Bases y Condiciones de la Licitacion Publica
Nacional - SBE N° 119/2023 “CONTRATACION DE SERVICIOS PARA LA
PROVISION DE ALIMENTOS PARA RESIDENTES Y FUNEIONARIOS DEL
CREAM IPS - SAN BERNARDINO”, conforme al Anexe,“el cual se encuentra
refrendado por la Secretaria del Consejo de AdministraCion y las Areas Técnicas
respectivas, que consta de 01 (una) foja y se adjunta a la,pfgsente Resolucion.--------=-=----

2°) Ratificar la Adenda N° 2, al Pliego de Bases y Condiciones de la Licitacion Pablica
Nacional - SBE N° 119/2023 “CONTRATACION DE SERVICIOS PARA LA
PROVISION DE ALIMENTOS PARA RESIDENTES Y FUNCIONARIOS DEL
CREAM IPS - SAN BERNARDINO”, (conforme al Anexo, el cual se encuentra
refrendado por la Secretaria del Consejo de Administracion y las Areas Técnicas
respectivas, que consta de 01 (una) foja’y se adjunta a la presente Resolucion.---------------

3°) Ratificar la Adenda N° 3, al.Pliego de Bases y Condiciones de la Licitacion Publica
Nacional - SBE N° 119/2023 “CONTRATACION DE SERVICIOS PARA LA
PROVISION DE ALIMENTOS PARA RESIDENTES Y FUNCIONARIOS DEL
CREAM IPS - SAN, BERNARDINO”, conforme al Anexo, el cual se encuentra
refrendado por la,Secretaria del Consejo de Administracion y las Areas Técnicas
respectivas, que consta de 01 (una) foja y se adjunta a la presente Resolucion.--=------------

4°)  Aprobar la, Aclaracion N° 1, al Pliego de Bases y Condiciones de la Licitacién Publica
Nacional ™y *SBE N° 119/2023 “CONTRATACION DE SERVICIOS PARA LA
PROVISION DE ALIMENTOS PARA RESIDENTES Y FUNCIONARIOS DEL
CREAM IPS - SAN BERNARDINO”, conforme al Anexo, el cual se encuentra
reftendado por la Secretaria del Consejo de Administracion y las Areas Técnicas
respectivas, que consta ?’602 (dos) fojas y se adjunta a la pre%:} Resolucion.----=-e-nm----

/\J

4

FDO.: DR. JORGE MAGNO BRITEZ ACOSTA, PRESIDENTE
DR. CARLOS ALBERTO PEREIRA OLMEDO / DR. ANIBAL MANUEL DE LOS RiOS BOGADO
ABG. MIGUEL ANGEL DOLDAN MARTINEZ / LIC. VICTOR EDUARDO INSFRAN DIETRICH

SR. JOSE JARA ROJAS. MIEMBROS DEL CONSEJO DE ADMINISTRACION
t ABG. ANA MARIA ANGELICA CASTRO AQUINO. Secretaria del Consejo de Administracién

El presente instrumento es de cardcter publico, garantizando la transparencia de la gestién piblica. Se podra acceder al mismo de forma libre,
conforme a la reglamentacion legal vigente que rige la materia, cn atencion al principio de publicidad de la administracion publica, con cxcepeion
de aquellos documentos que por su naturaleza, su acceso se encuentre restringido por la Ley. 3



Instituto de Previsién Social Acta N° 078/2023 de fecha 23 de noviembre de 2023
Consejo de Administracion

RESOLUCION C.A. N° 078-010/2023

5°) Aprobar la Modificacion Parcial al Pliego de Bases y Condiciones de la Licitacion
Pablica Nacional - SBE N° 119/2023 “CONTRATACION DE SERVICIOS PARA LA
PROVISION DE ALIMENTOS PARA RESIDENTES Y FUNCIONARIOS DEL
CREAM IPS - SAN BERNARDINO”, conforme al Anexo, el cual se encuentra
refrendado por la Secretaria del Consejo de Administracion y las Areas Técnicas
respectivas, que consta de 05 (cinco) fojas y se adjunta a la presente Resolucion.-----------

6°) Establecer que la Gerencia de Abastecimiento y Logistica y la“Direccion Operativa de
Contrataciones, son las responsables de la integridad del expediente fisico y su coherencia
con la version digital registrada para el tratamientosgper parte del Consejo de
Administracién.

7°)  Comunicar a quienes corresponda y archivar. ——me-
SC/mg/ta/ph.- o~ O

oS

.: DR. JORGE MAGNO BRIiTEZ ACOSTA, PRESIDENTE )
Il;]l)l(.)CARLOS ALBERTO PEREIRA OLMEDO / DR. ANIBAL MANUEL DE LOS RIOS BOGADO
ABG. MIGUEL ANGEL DOLDAN MARTINEZ / LIC. VIGTOR EDUARDO INSFRAN DIETRICH
SR. JOSE JARA ROJAS. MIEMBROS DEL CONSEJO DE ADMINISTRACION
ABG. ANA MARIA ANGELICA CASTRO AQUINO:Secretaria del Consejo de Administracién

El presente instrumento es de cardcter publico, garantizando la transparencia de la gestidn pablica. Se podra acceder al mismo de forma libre,
conforme a la reglamentacion legal vigente que rige la materia, en atencion al principio de publicidad de la administracién publica, con excepeion
de aquellos documentos que por su naturaleza, su acceso se encuentre restringido por la Ley. 33
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LICITACION PUBLICA NACIONAL SBE N° 119/23
“CONTRATACION DE SERVICIOS PARA LA PROVISION DE ALIMENTOS PARA RESIDENTES Y
FUNCIONARIOS DEL CREAM IPS - SAN BERNARDINO”
ID N° 435.168

ADENDA N°1

Asuncion, de de 2023

AL OFERENTE:

Con relacién a la LICITACION PUBLICA NACIONAL SBE N° 11923 “CONTRATACION DE
SERVICIOS PARA LA PROVISION DE ALIMENTOS PARA RESIDENTES Y FUNCIONARIOS DEL
CREAM IPS - SAN BERNARDINO” con ID N° 435.168, informamos que se realizan las siguientes

modificaciones: .

Se modifican las fechas Inicio, Cierre, Etapa Competitiva, Entrega y Apertura PfSica de las ofertas
quedando conforme a lo establecido en el Sistema de Informacién de Contrataciones Pliblicas (SICP).

Atentamente.-

Ing. Je

Direccidn Operativa de Contratsciones
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LICITACION PUBLICA NACIONAL SBE N° 119/23
“CONTRATACION DE SERVICIOS PARA LA PROVISION DE ALIMENTOS PARA RESIDENTES Y
FUNCIONARIOS DEL CREAM IPS - SAN BERNARDINO”
ID N° 435.168

ADENDA N°2

Asuncion, de de 2023

AL OFERENTE:

Con relacion a la LICITACION PUBLICA NACIONAL SBE N° 11923 “CONTRATACION DE
SERVICIOS PARA LA PROVISION DE ALIMENTOS PARA RESIDENTES Y FUNCIONARIOS DEL
CREAM IPS - SAN BERNARDINO” con ID N° 435.168, informamos que se realizan las siguientes

modificaciones:
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Se modifican las fechas Inicio, Cierre, Etapa Competitiva, Entrega y Aperfura FiSica de las ofertas
quedando conforme a lo establecido en el Sistema de Informacion de Contrataciones Piblicas (SICP).

Atentamente.-
lNSi: ITUTO DY REVIS!()N SONIAL
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LICITACION PUBLICA NACIONAL SBE N° 119/23
“CONTRATACION DE SERVICIOS PARA LA PROVISION DE ALIMENTOS PARA RESIDENTES Y

FUNCIONARIOS DEL CREAM IPS - SAN BERNARDINO”
1D N° 435.168

ADENDA N°3

Asuncion, de de 2023

AL OFERENTE:

Con relacién a la LICITACION PUBLICA NACIONAL SBE N° 119/23 “CONTRATACION DE
SERVICIOS PARA LA PROVISION DE ALIMENTOS PARA RESIDENTES Y FUNCIONARIOS DEL
CREAM IPS - SAN BERNARDINO” con ID N° 435.168, informamos que se realizan las siguientes || Fak i

 Contratacionas |
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modificaciones:

Se modifican las fechas Inicio, Cierre, Etapa Competitiva, Entrega y Apertlra Risica de las ofertas Ea
quedando conforme a lo establecido en el Sistema de Informacion de Contrataciones Pablicas (SICP). é‘i*
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LICITACION PUBLICA NACIONAL SBE N° 119/23
“CONTRATACION DE SERVICIOS PARA LA PROVISION DE ALIMENTOS PARA
RESIDENTES Y FUNCIONARIOS DEL CREAM IPS - SAN BERNARDINO”

ID N° 435.168

ACLARACION N° |

Asuncion, de noviembre de 2023.

AL OFERENTE:

Con relacién al proceso licitatorio individualizado como LICITACION PUBLICA NACIONAL
SBE N° 119/23 “CONTRATACION DE SERVICIOS PARA LA PROVISION DE ALIMENTOS
PARA RESIDENTES Y FUNCIONARIOS DEL CREAM IPS - SAN BERNARDINO?, con ID N°
435.168, se realizan las siguientes aclaraciones a las consultas realizadas por el/los potencial/es
oferente/es:

CONSULTANC 1

CAPACIDAD TECNICA

EN EL PBC, APARTADO DE CAPACIDAD TECNICA EN EL PUNTO 11, DICE{Certificado de
Calidad, de Sistema de Gestién de Calidad 1SO 9001-2015, (HACCP Andlisis de Peligros y Puntos
Criticos de Control), cuyo alcance sea la de distribucion de ingredientes, Alimentos en Entidades Médicas
Instituciones publicas y/o privadas. En caso de consorcios, cualquiera de log s0cigs, debera cumplir este
requisito.

El oferente debera contar con el certificado 1SO 9001 2015 o con ¢l Gettificado HACCP Analisis de
Peligros y puntos criticos de control?, tiendo en cuenta que son distiptas gestiones.

Respuesta: El oferente debers remitirse a lo establecido en el Pliego de Bases y Condiciones Ultima
Version.

CONSULTAN® 2

ESPECIFICACIONES TECNICAS CANATIDAD DE'RESIDENTES Y FUNCIONARIOS

En las especificaciones técnicas solicitan cierta cantidad de personales entre tecnélogo, nutricionista, jefe
de cocina, auxiliares de cocina, mozas, auxiliaresdle limpieza, que el potencial oferente debe tener para
brindar el servicio de provisién de alimentos a Jos residentes y funcionarios, pero en ninguna parte del
PBC se menciona que cantidad de los misme$seran atendidos, o sea, cantidad de desayuno, almuerzo y
cena.

Es importante que se establezcan las\cantidades minimas de comensales a ser atendidas a fin de establecer
una cotizacion razonable al seryicio requerido, ya que podria darse el caso de que se tenga uno o dos
residentes en un momentofdetezminado en el centro, y una cantidad cuatro veces superior en forma
permanente para brindar €| servicio, lo que resultarfa ilogico tal relacion.

Ademas, podria darse eleaso también de que los residentes no se queden a pernoctar, o sea, ingresan a la
mafiana y salen a la tardé;o que ocasionaria una situacion en que los personales de la empresa adjudicada
este ocioso, traduciéndose en un costo innecesario para la misma.

Respuesta: Se(aclara que el Centro Residencial Especializado de Atencién y Apoyo para Adultos
Mayores (CREAM), tiene una capacidad para albergar 175 (ciento setenta y cinco) Residentes, con
120 (cientd yeinte) funcionarios, distribuidos en los diferentes turnos.

El iigreso-de ambos se ira realizando en forma gradual, con el objetivo de cubrir todas las plazas.

CONSULTA N°3

CRITERIOS DE EVALUACION CAPACIDAD TECNICA

EN EL NUMERAL 11 SOLICITA: Certificado de Calidad, de Sistema de Gestion de Calidad 1SO 9001-
2015, (HACCP Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control), cuyo alcance sea la de distribucién de
ingredientes, Alimentos en Entidades Médicas Instituciones publicas y/o privadas. En caso de consorcios,
cualquiera de los socios, debera cumplir este requisito. :
El alcance del certificado de calidad no menciona el objeto del llamado, cual es la de elaboracion y
distribucion de los platos para los residentes y funcionarios. '
Por tal motivo solicitamos ampliar el alcance de la certificacion de calidad, incluyendo la elaboracion y
distribucién de alimentos frescos y envasados, servicios de catering para entidades médicas, instituciones
publicas, privadas.

Respuesta: El oferente debera remitirse a lo establecido en el Pliego de Bases y Condiciones Ultima
Version.

CONSULTAN° 4

CRITERIOS DE EVALUACION CAPACIDAD TECNICA

EN EL NUMERAL 11 SOLICITA: Certificado de Calidad, de Sistema de Gestion de Calidad 1SO 9001-
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ingredientes, Alimentos en Entidades Médicas Instituciones publicas y/o privadas. En caso de consorcios,
cualquiera de los socios, deberd cumplir este requisito

Al respecto consultamos, ¢ lo descrito entre paréntesis () es otra certificacion?, de ser positiva la respuesta,
solicitamos la inclusion de certificaciones similares cuyo alcance incluya la elaboracion y distribucion de
alimentos frescos y envasados, servicios de catering para entidades médicas, instituciones publicas,
privadas.

Respuesta: El oferente debers remitirse a lo establecido en el Pliego de Bases y Condiciones Ultima
Version.

CONSULTAN® S

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Consultamos la necesidad de determinar la cantidad de comensales que recibiran el servicio solicitado con
la finalidad de determinar los costos mas adecuados para el presente llamado a licitacion publica.
Respuesta: Se aclara que el Centro Residencial Especializado de Atencién y Apoyo para Adultos
Mayores (CREAM), tiene una capacidad para albergar 175 (ciento setenta y cinco) Residentes, con
120 (ciento veinte) funcionarios, distribuidos en los diferentes turnos.

El ingreso de ambos se ira realizando en forma gradual, con el objetivo de cubrir todas las\plazas.

CONSULTA N°6
Funcionarios en IPS
En el punto de Requisitos documentales para evaluar el criterio de capacidad.técnica; el punto 9 dice
Constancia de Personal registrado en IPS por el oferente: Como minimo 30%pérSonales, en los tltimos 6
meses. En caso de consorcio se realizara la sumatoria de todos los personales de cada integrante del
consorcio. y el punto dice; Se deberd contar con una cantidad minima de 20«empleados inscritos en el IPS,
en los ultimos 6 meses, para verificar este requisito el Comité EvalUador podrd requerir informes a la
Direccion de Aporte Obrero Patronal del IPS , .
No pueden pedir en uno 30 y en otro 20.

Vuelvan a hacer el PBC hay muchas incongruencias.

atte

Respuesta: El oferente debers remitirse a lo estabilecidoen el Pliego de Bases y Condiciones Ultima
Version.
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LICITACION PUBLICA NACIONAL SBE N° 11923
“CONTRATACION DE SERVICIOS PARA LA PROVISION DE ALIMENTOS PARA RESIDENTES Y
FUNCIONARIOS DEL. CREAM IPS - SAN BERNARDINO”
1D N° 435.168

MODIFICACION PARCIAL

1. En la Seccién Requisitos de Calificacién y Criterios_de Evaluacidn, en Capacidad Técnica, se_elimina el
punto 12, por lo que se realiza la siguiente modificacidn:

Donde dice:

1. Recursos Humanos.
a. Curriculum Vitae del Tecnélogo de Alimentos, del Nutricionista, del Gastronomo o Jefe de Cocina, cocinera,
ayudante de cocina, el cual debe contar con experiencia en el rubro de cocina hospitalaria, en el sector pablico o
privado, Deberan acompaiiar fotocopia de los documentos que acrediten como ser, certificados, referencias, etc., se
deberd presentar DECLARAC ION JURADA. de que las constancias o Certificados y referencias, serdan
presentados en copia autenticada para la FIRMA DEL CONTRATO.

b. Lista del Personal que sera afectado al Servicio (conforme se detalla en las Seccion Suministros Requeridos
Especificaciones Técnicas), con los datos personales, composicion de los mismos, acompaniados de Constancias o
Certificados de haber realizado cursos de capacitacion o actualizacion en el manejo, preparacion y sistemas de
gestion en inocuidad alimentaria se deberd presentar DECLARACION JURADA de que las constancias o
Certificados de haber realizado cursos de capacitacion o actualizacion, serdnpiesentados en copia autenticada
para la FIRMA DEL CONTRATO.

¢. Certificado Médico de todo el personal que sera afectado al servicio, éxpedida por autoridad competente sea
Instituto de Previsién Social o Ministerio de Salud Publica de cada personal que estara afectado al servicio de que
los mismos pueden trabajar en establecimientos tipo A, adjuntando resultados’de estudios clinicos de laboratorio:
Hemograma, VIH, VDRL, antigeno de hepatitis A, analisis de orinaj\copro parasitolégico seriado, exudado buco-
faringeo, de esputo para TBC, con fecha de hasta 15 dias anterjgraMa firma del contrato y que garanticen no ser
portadores de afecciones transmisibles por la manipulacion-desalimentos.Se deberd presentar DECLARACION
JURADA, de que los CERTIFICADOS MEDICOS de tode™®l pessonal con los estudios exigidos, serdn presentados
en copia autenticada para la FIRMA DEL CONTRATO.

d Listado de funcionarios especificando el cargo que cumplirdn de acuerdo a lo solicitado cn la Tabla
COBERTURA DEL PERSONAL SEGUN CARGOS, HORARIOS Y DIAS, establecida en la Seccion Suministros
Requeridos- Especificaciones Técnicas.

e. Certificados de antecedentes policiales,.de cada uno de los funcionarios. Se deberd presentar DECLARAC "TON
JURADA, de que los CERTIFICADOS dé todg &l personal, serdn presentados en copia autenticada para la FIRM:A
DEL CONTRATO.

f. En caso de consorcio, cualquiera dé 1bs integrantes podra cumplir con estos requisitos de Recursos Humanos.

2. Vehiculos:

o Caracteristicas detalladas dé Veehiculo a ser utilizado para la prestacion del Servicio conforme a lo establecido
en las Especificaciones Técnicas.

« Contar con Camioneswrefriguerados - Adjuntar copia autenticada de la Cédula Verde, habilitacion vigente de los
vehiculos. En el caso-de'no demostrar la propiedad de los vehiculos adjuntar copia del contrato privado y/o contrato
de alquiler. En caso de ¢onsorcio cualquiera de los miembros puede cumplir con este requisito.

3- Manual de Pfe€édimientos; en donde se detalla el Método a utilizar para proporcionar el Servicio, desde la
recepcion de le$ viveres, almacenaje de los mismos, forma de preparacion, coccion y distribucion de los alimentos,
recetas eStandarizadas, detalle de cumplimiento de Normas de Higiene y Seguridad que utiliza para la preparacion y
conservacion de materia prima de alimentos de acuerdo a las NP 42 004 06 y NP-1SO 22000.
Las areas a considerar son las siguientes:

[ Recepcidn de viveres

11 Almacenaje de viveres

H1 Preparacion de alimentos

IV Coccién de alimentos

V Distribucién de alimentos

VI Lavado de superficies, techos y paredes

VII Lavado de utensilios

VIII Lavado de equipos.

En caso de consorcio cualquiera de los integrantes podré cumplir con este requisito.

4. Patente Comercial vigente del municipio en donde esté asentado el establecimiento principal del oferente. En A

caso de consorcio: Todos los integrantes deben presentar este documento.
5. Lista de Equipamientos, utensilios y elementos con que cuenta la empresa oferente para la prestacion de los
Servicio. En caso de Consorcio cualquiera de los integrantes puede cumplir con este requisito.

6. El Calendario de cursos sobre el manejo higiénico de los alimentos a realizarse durante la vigencia del contrato.,
como también calendario de fumigacion del area asignada, mantenini ventivo de maquinas o equipos
gastrondmicos que tuvieren utilizando.

)
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7. Copia autenticada del Registro de Establecimiento (R.E.) en las categorfas 06, 16, 17 vigentes, registro e
“inspeccion otorgada a los establecimientos elaboradores, fraccionadores o importadores de alimentos procesados
' otorgado por el Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social a través del Instituto Nacional de Alimentacion y
| Nutricién (IN.A.N.) en la Direccién de Registros y Habilitaciones Sanitarias. En caso de Consorcio cualquiera de

los socios podra cumplir con estos requisitos.

8. Copia autenticada de la constancia de capacitacion en Buenas Practicas de Manufactura (B.P.M.) otorgada por el

Instituto Nacional de Alimentacion y Nutricion (LN.AN.), de los funcionarios que cumpliran funciones en el

Hospital INGA V1 del IPS. En caso de Consorcio cualquiera de los miembros podra cumplir con este requisito.

9. Constancia de Personal registrado en IPS por el oferente: Como minimo 30 personales, en los nltimos 6 meses.

En caso de consorcio se realizar4 la sumatoria de todos los personales de cada integrante del consorcio.

10. Manual de procedimiento que detalle las normas de buenas practicas a utilizar para la prestacion del servicio,

ademas del recetario con las recetas estandarizadas de los menus a servir.

11. Certificado de Calidad, de Sistema de Gestién de Calidad ISO 9001-2015, (HACCP Analisis de Peligros y

Puntos Criticos de Control), cuyo alcance sea la de distribucién de ingredientes, Alimentos en Entidades Médicas

Instituciones piblicas y/o privadas. En caso de consorcios, cualquiera de los socios, debera cumplir este requisito.

12. Se debera contar con una cantidad minima de 20 empleados inscritos en el IPS, en los iltimos 6 meses,

para verificar este requisito el Comité Evaluador podra requerir informes a la Direccion de Aporte Obrero

Patronal del 1PS.

13. Declaracion Jurada de conocer y aceptar el Pliego de Bases y Condiciones y las Adendas.

14. Declaracion jurada del Oferente de la capacidad de suministro en tiempo y forma de lo solicitado.

Todos los documentos sefialados deberan estar vigentes antes del inicio de la Etapa Cafnpgtitiva, a excepeion de los

documentos indicados en el numeral 1, incisos a), b), ¢ )y e), que podran ser presentddos ‘para la firma del Contrato.

Debe decir:

1. Recursos Humanos.

a. Curriculum Vitae del Tecndlogo de Alimentos, del Nutricionista, del Gastrénomo o Jefe de Cocina, cocinera,
ayudante de cocina, el cual debe contar con experiencia en el rubto ‘de Gocina hospitalaria, en el sector publico o
privado, Deberan acompafiar fotocopia de los documentos que acrediten como ser, certificados, referencias, etc., se
deberd presentar DECLARACION JURADA, de que lds~constancias o Certificados y referencias. serdn
presentados en copia autenticada para la FIRMA DEL CONT R4 TO.

b. Lista del Personal que sera afectado al Servicio (conférme se detalla en las Seccién Suministros Requeridos
Especificaciones Técnicas), con los datos personales, composicion de los mismos, acompafiados de Constancias o
Certificados de haber realizado cursos de capacitacion o actualizacion en el manejo, preparacion y sistemas de
gestion en inocuidad alimentaria se deberd presentar DEC LARACION JURADA, de que las constancias o
Certificados de haber realizado cursos de=capagitacion o actualizacion, serdn presentados en copia autenticada
para la FIRMA DEL CONTRATO.

¢. Certificado Médico de todo el personal*que serd afectado al servicio, expedida por autoridad competente sea
Instituto de Prevision Social o Ministetio de Salud Publica de cada personal que estara afectado al servicio de que
los mismos pueden trabajar en,establecimientos tipo A, adjuntando resultados de estudios clinicos de laboratorio:
Hemograma, VIH, VDRL, antigenc de hepatitis A, analisis de orina, copro parasitologico seriado, exudado buco-
faringeo, de esputo para TBE, ton fecha de hasta 15 dias anterior a la firma del contrato y que garanticen no ser
portadores de afecciones, transmisibles por la manipulacion de alimentos.Se deberd presentar DECLARACION
JURADA, de que los/C€ERTIFICADOS MEDICOS de todo el personal con los estudios exigidos, serdn presentados
en copia autenticgdapara la FIRMA DEL CONTRATO.

d Listado de fiiCionarios especificando el cargo que cumpliran de acuerdo a lo solicitado en la Tabla
COBERTURADEL PERSONAL SEGUN CARGOS, HORARIOS Y DIAS, establecida en la Seccién Suministros
Requerides? Especificaciones Técnicas.

e. Certificadlos de antecedentes policiales, de cada uno de los funcionarios. Se deberd presentar DECLARACION
JURADA, de que los CERTIFICADOS de todo el personal. serdn presentados en copia autenticada para la I'IRM.A

perativa de

DEL CONTRATO. § L
f. En caso de consorcio, cualquiera de los integrantes podra cumplir con estos requisitos de Recursos Humanos. ; X
2. Vehiculos: ¢ 070, 8
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en las Especificaciones Técnicas.
« Contar con Camiones refriguerados - Adjuntar copia autenticada de la Cédula Verde, habilitacion vigente de los
vehiculos. En el caso de no demostrar la propiedad de los vehiculos adjuntar copia del contrato privado y/o contrato
de alquiler. En caso de consorcio cualquiera de los miembros puede cumplir con este requisito.

3. Manual de Procedimientos; en donde se detalla el Método a utilizar para proporcionar el Servicio, desde la
recepcion de los viveres, almacenaje de los mismos, forma de preparacion, coccion y distribucién de los alimentos,
recetas estandarizadas, detalle de cumplimiento de Normas de Higiene y Seguridad que utiliza para la preparacion 'y
conservacién de materia prima de alimentos de acuerdo a las NP 42 004 06 y NP-ISO 22000.
Las areas a considerar son las siguientes:

[ Recepcion de viveres

II Almacenaje de viveres

111 Preparacion de alimentos

IV Coceién de alimentod¥$T11TUTG p |

-

—
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V Distribucion de alimentos

VI Lavado de superficies, techos y paredes

VII Lavado de utensilios

VIII Lavado de equipos.

En caso de consorcio cualquiera de los integrantes podra cumplir con este requisito.

4. Patente Comercial vigente del municipio en donde esté asentado el establecimiento principal del oferente. En
caso de consorcio: Todos los integrantes deben presentar este documento.

5. Lista de Equipamientos, utensilios y elementos con que cuenta la empresa oferente para la prestacion de los
Servicio. En caso de Consorcio cualquiera de los integrantes puede cumplir con este requisito.

6. El Calendario de cursos sobre el manejo higiénico de los alimentos a realizarse durante la vigencia del contrato.,
como también calendario de fumigacion del éarea asignada, mantenimiento preventivo de maquinas o equipos
gastronémicos que tuvieren utilizando.

7. Copia autenticada del Registro de Establecimiento (R.E.) en las categorias 06, 16, 17 vigentes, registro e
inspeccion otorgada a los establecimientos elaboradores, fraccionadores o importadores de alimentos procesados
otorgado por el Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social a través del Instituto Nacional de Alimentacion y
Nutricién (1.N.A.N.) en la Direccion de Registros y Habilitaciones Sanitarias. En caso de Consorcio cualquicra de
los socios podra cumplir con estos requisitos.

8. Copia autenticada de la constancia de capacitacion en Buenas Précticas de Manufactura (B4M,) otorgada por el
Instituto Nacional de Alimentacion y Nutricion (LN.AN.), de los funcionarios que cumplifan funciones en el
Hospital INGAVI del IPS. En caso de Consorcio cualquiera de los miembros podra cumplir cop’este requisito.

9. Constancia de Personal registrado en IPS por el oferente: Como minimo 30 persohdlés, en los Gltimos 6 meses.
En caso de consorcio se realizara la sumatoria de todos los personales de cada integrafite del consorcio.

10. Manual de procedimiento que detalle las normas de buenas practicas a utilizar para la prestacion del servicio,
ademés del recetario con las recetas estandarizadas de los menus a servir.

11. Certificado de Calidad, de Sistema de Gestién de Calidad 1SO. 9001-2015, cuyo alcance sea la de
distribucién de ingredientes, Alimentos en Entidades Médicas Instituciones pablicas y/o privadas. En caso de
comsorcios, cualquiera de los socios, debera cumplir este requisito.

12. Declaracion Jurada de conocer y aceptar el Pliego de Bases y Eondiciones y las Adendas.

13. Declaracion jurada del Oferente de la capacidad de suministro'en fiempo y forma de lo solicitado.

Todos los documentos sefialados deberan estar vigentes anfes del fhicio de la Etapa Competitiva, a excepcion de los
documentos indicados en el numeral 1, incisos a), b), ¢ )y eJ, que podran ser presentados para la firma del Contrato.

2. En la Seccion Requisitos de Calificacidn y Criterios de Evaluacion, en_Requisitos documentales para evaluar

la Capacidad Técnica, se elimina el punto 12, por.lo que se realiza la siguiente modificacion:

Donde dice:

1. Recursos Humanos.
a. Curriculum Vitae del TecnélogotdeAlimentos, del Nutricionista, del Gastronomo o Jefe de Cocina, cocinera,
ayudante de cocina, el cual debe{coptar con experiencia en el rubro de cocina hospitalaria, en el sector publico o
privado, Deberan acompariar, fotecOpia de los documentos que acrediten como ser, certificados, referencias, etc., se
deberd presentar DEC LARACGION JURADA, de que las constancias o Certificados 'y referencias, serdn
presentados en copia tulfeptjeada para la FIRMA DEL CONTRATO.

b. Lista del Personal~que sera afectado al Servicio (conforme se detalla en las Seccién Suministros Requeridos
Especificaciones Féenicas), con los datos personales, composicion de los mismos, acompaiiados de Constancias 0
Certificados de<Habér realizado cursos de capacitacion o actualizacién en el manejo, preparacion y sistemas de
gestion emindcuidad alimentaria se deberd presentar DECLARACION JURADA, de que las constuncias o
Certificatlgs de haber realizado cursos de capacitacion o actualizacion, serdn presentados en copia aulenticada
para la FIRMA DEL CONTRATO.

c. Certificado Médico de todo el personal que sera afectado al servicio, expedida por autoridad competentc sea
Instituto de Prevision Social o Ministerio de Salud Piblica de cada personal que estara afectado al servicio de que
los mismos pueden trabajar en establecimientos tipo A, adjuntando resultados de estudios clinicos de laboratorio:
Hemograma, VIH, VDRL, antigeno de hepatitis A, andlisis de orina, copro parasitologico seriado, exudado buco-
faringeo, de esputo para TBC, con fecha de hasta 15 dfas anterior a la firma del contrato y que garanticen no ser
portadores de afecciones transmisibles por la manipulacion de alimentos.Se deberd presentar DECLARACION
JURADA, de que los CERTIFICADOS MEDICOS de todo el personal con los estudios exigidos, seran presentados
en copia autenticada para la FIRMA DEL CONTRATO.

d Listado de funcionarios especificando el cargo que cumpliran de acuerdo a lo solicitado en la Tabla
COBERTURA DEL PERSONAL SEGUN CARGOS, HORARIOS Y DIAS, establecida en la Seccion Suministros
Requeridos- Especificaciones Técnicas.

e. Certificados de antecedentes policiales, de cada uno de los funcionarios. Se deberd presentar DECLARACION
JURADA, de que los CERTIFICADOS de todo el personal, serdn presentados en copia autenticada para la FIRMA
DEL CONTRATO.

f En caso de consorcio, cualquiera de los integrantes podra cumplir con estos requisitos de Recursos Humanos.
2. Vehiculos:

e Caracteristicas detalladas del Vehiculo a ser utilizado para la pr
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« Contar con Camiones refriguerados - Adjuntar copia autenticada de la Cédula Verde, habilitacion vigente de los
vehiculos. En el caso de no demostrar la propiedad de los vehiculos adjuntar copia del contrato privado y/o contrato
de alquiler. En caso de consorcio cualquiera de los miembros puede cumplir con este requisito.

3. Manual de Procedimientos; en donde se detaila el Método a utilizar para proporcionar el Servicio, desde la
recepcion de los viveres, almacenaje de los mismos, forma de preparacion, coccion y distribucion de los alimentos,
recetas estandarizadas, detalle de cumplimiento de Normas de Higiene y Seguridad que utiliza para la preparacion y
conservaciéon de materia prima de alimentos de acuerdo a las NP 42 004 06 y NP-ISO 22000.

Las areas a considerar son las siguientes:

I Recepcidn de viveres

I Almacenaje de viveres

(11 Preparaci6n de alimentos

[V Coccion de alimentos

V Distribucion de alimentos

V1 Lavado de superficies, techos y paredes

VIl Lavado de utensilios

VIII Lavado de equipos.

En caso de consorcio cualquiera de los integrantes podrd cumplir con este requisito.

4. Patente Comercial vigente del municipio en donde esté asentado el establecimiento prineipal_del oferente. En
caso de consorcio: Todos los integrantes deben presentar este documento.

5. Lista de Equipamientos, utensilios y elementos con que cuenta la empresa oferente para la prestacion de los
Servicio. En caso de Consorcio cualquiera de los integrantes puede cumplir con este requisito.

6. El Calendario de cursos sobre el manejo higiénico de los alimentos a realizarse difanté la vigencia del contrato.,
como también calendario de fumigacion del 4rea asignada, mantenimiento préventivo de méaquinas o equipos
gastronémicos que tuvieren utilizando.

7. Copia autenticada_del Registro de_Establecimiento (R.E.) en las categorias 06, 16, 17 vigentes, registro e
inspeccion otorgada a los establecimientos elaboradores, fraccionadoges € importadores de alimentos procesados
otorgado por el Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social a‘través'del Instituto Nacional de Alimentacion y
Nutricion (I.N.AN.) en la Direccion de Registros y HabilitacionesSanitarias. En caso de Consorcio cualquiera de
los socios podra cumplir con estos requisitos.

8. Copia autenticada de la constancia de capacitacion en Blgnas Pricticas de Manufactura (B.P.M.) otorgada por el
Instituto Nacional de Alimentacion y Nutricion (LN.ANg), de los funcionarios que cumpliran funciones en el
Hospital INGAVI del IPS. En caso de Consorcio cualquiera de los miembros podra cumplir con este requisito.

9. Constancia de Personal registrado en [PS por el oferente: Como minimo 30 personales, en los tltimos 6 meses.
En caso de consorcio se realizara la sumatoria de'todos los personales de cada integrante del consorcio.

10. Manual de procedimiento que detalle las nogmas de buenas practicas a utilizar para la prestacion del servicio,
ademas del recetario con las recetas estaridarizadas de los menus a servir.

11. Certificado de Calidad, de Sistema d&"Gestién de Calidad ISO 9001-2015, (HACCP Analisis de Peligros y
Puntos Criticos de Control), cuyo alcarice sea la de distribucion de ingredientes, Alimentos en Entidades Médicas
Instituciones piblicas y/o privadas. En'caso de consorcios, cualquiera de los socios, debera cumplir este requisito.
12. Se deber contar con una‘cafitidad minima de 20 empleados inscritos en el IPS, en los dltimos 6 meses,
para verificar este requisito el Comité Evaluador podri requerir informes a la Direccion de Aporte Obrero
Patronal del IPS.

13. Declaracion Jurada,de conocer y aceptar el Pliego de Bases y Condiciones y las Adendas.

14. Declaracion juradadel Oferente de la capacidad de suministro en tiempo y forma de lo solicitado.

Todos los docunentos sefialados deberan estar vigentes antes del inicio de la Etapa Competitiva, a excepcion de los
documentesiindidados en el numeral 1, incisos a), b), ¢ )y €), que podran ser presentados para la firma del Contrato.

Debe decir:

1. Recursos Humanos.

a. Curriculum Vitae del Tecndlogo de Alimentos, del Nutricionista, del Gastronomo o Jefe de Cocina, cocinera,
ayudante de cocina, el cual debe contar con experiencia en el rubro de cocina hospitalaria, en el sector publico o
privado, Deberan acompaiar fotocopia de los documentos que acrediten como ser, certificados, referencias, ctc., se
debera presentar DECLARACION JURADA. de que las constancias o Certificados y re erencias, serdn
presentados en copia autenticada para la F IRMA DEL CONTRATO.

b. Lista del Personal que sera afectado al Servicio (conforme se detalla en las Seccion Suministros Requeridos
Especificaciones Técnicas), con los datos personales, composicion de los mismos, acompafiados de Constancias o
Certificados de haber realizado cursos de capacitacion o actualizacion en el manejo, preparacion y sistemas de
gestion en inocuidad alimentaria se deberd presentar DECLARACION JURADA, de que las constancias o
Certificados de haber realizado cursos de capacitacion o actualizacion, seran presentados en copia autenticada
para la FIRMA DEL CONTRATO.

c. Certificado Médico de todo el personal que sera afectado al servicio, expedida por autoridad competente sea
Instituto de Previsién Social o Ministerio de Salud Publica de cada personal que estara afectado al servicio de que
los mismos pueden trabajar en establecimientos tipo A, adjuntando resultados de estudios clinicos de laboratorio:
Hemograma, VIH, VDRL, antigeno de hepatitis A, andlisis de orina, copro parasitoldgico seriado, exudado buco-
faringeo, de esputo para TBC, con fecha de hasta 15 dias anterior a la firma del contrato y que garanticen no ser
portadores de afeccioqg%ﬂ%grmisibles por la manipulacion de alpmentos.Se 'd presentar DECLARACION
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JURADA, de que los CERTIFICADOS MEDICOS de todo el personal con los estudios exigidos, serdn presentados
en copia autenticada para la FIRMA DEL CONTRATO.

d Listado de funcionarios especificando el cargo que cumpliran de acuerdo a lo solicitado en la Tabla
COBERTURA DEL PERSONAL SEGUN CARGOS, HORARIOS Y DIAS, establecida en la Seccién Suministros
Requeridos- Especificaciones Técnicas. )
e. Certificados de antecedentes policiales, de cada uno de los funcionarios. Se debera presentar DECLARACION
JURADA, de que los CERTIFICADOS de todo el personal, serdn presentados en copia autenticada para la FIRMA
DEL CONTRATO.

f. En caso de consorcio, cualquiera de los integrantes podra cumplir con estos requisitos de Recursos Humanos.

2. Vehiculos:

e Caracteristicas detalladas del Vehiculo a ser utilizado para la prestacion del Servicio conforme a lo establecido
en las Especificaciones Técnicas.

« Contar con Camiones refriguerados - Adjuntar copia autenticada de la Cédula Verde, habilitacion vigente de los
vehiculos. En el caso de no demostrar la propiedad de los vehiculos adjuntar copia del contrato privado y/o contrato
de alquiler. En caso de consorcio cualquiera de los miembros puede cumplir con este requisito.

3- Manual de Procedimientos; en donde se detalla el Método a utilizar para proporcionar el Servicio, desde la
recepcion de los viveres, almacenaje de los mismos, forma de preparacion, coccion y distribucigfi de los alimentos,
recetas estandarizadas, detalle de cumplimiento de Normas de Higiene y Seguridad que utiliza=para la preparacion y
conservacion de materia prima de alimentos de acuerdo a las NP 42 004 06 y NP-ISO 22000.

Las 4reas a considerar son las siguientes:

| Recepcion de viveres

Il Almacenaje de viveres

111 Preparacion de alimentos

IV Coccidn de alimentos

V Distribucion de alimentos

V1 Lavado de superficies, techos y paredes

VII Lavado de utensilios

VIII Lavado de equipos.

En caso de consorcio cualquiera de los integrantes podra cumpliy, son este requisito.

4. Patente Comercial vigente del municipio en donde est€aséntado el establecimiento principal del oferente. En
caso de consorcio: Todos los integrantes deben presentar este documento.

5. Lista de Equipamientos, utensilios y elementos con que cuenta la empresa oferente para la prestacion de los
Servicio. En caso de Consorcio cualquiera de los integrantes puede cumplir con este requisito.

6. El Calendario de cursos sobre el manejo higigftico ‘de los alimentos a realizarse durante la vigencia del contrato.,
como también calendario de fumigacion.del area asignada, mantenimiento prevenlivo de maquinas o equipos
gastronémicos que tuvieren utilizando.

7. Copia autenticada del Registro de Establecimiento (R.E.) en las categorias 06, 16, 17 vigentes, registro e
inspeccion otorgada a los establecimientos elaboradores, fraccionadores o importadores de alimentos procesados
otorgado por el Ministerio de, Salud Publica y Bienestar Social a través del Instituto Nacional de Alimentacion y
Nutricion (I.N.A.N.) en la Djreocioh de Registros y Habilitaciones Sanitarias. En caso de Consorcio cualquiera de
los socios podra cumplir con'esfos requisitos.

8. Copia autenticada de la constancia de capacitacion en Buenas Practicas de Manufactura (B.P.M.) otorgada por el
Instituto Nacional desAlimentacion y Nutricion (IN.AN.), de los funcionarios que cumpliran funciones en el
Hospital INGAVLdelIPS. En caso de Consorcio cualquiera de fos miembros podra cumplir con este requisito.

9. Constancia de "Petsonal registrado en IPS por el oferente: Como minimo 30 personales, en los Gltimos 6 meses.
En caso de-eoh€otcio se realizara la sumatoria de todos los personales de cada integrante del consorcio.

10. Manbal de procedimiento que detalle las normas de buenas practicas a utilizar para la prestacién del servicio,
ademas del'tecetario con las recetas estandarizadas de los menis a servir.

11. Certificado de Calidad, de Sistema de Gestion de Calidad 1SO 9001-2015, cuyo alcance sea la_de
distribucion de ingredientes, Alimentos en Entidades Médicas Instituciones piblicas y/o privadas. En caso de
consorcios, cualquiera de los socios, deberd cumplir este requisito.

12. Declaracion Jurada de conocer y aceptar el Pliego de Bases y Condiciones y las Adendas.

13. Declaracion jurada del Oferente de la capacidad de suministro en tiempo y forma de lo solicitado.

Todos los documentos sefialados deberan estar vigentes antes del inicio de la Etapa Competitiva, a excepcion de los
documentos indicados en el numeral 1, incisos a), b), ¢ )y e), que podpan entados para la firma del Contrato.
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