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Instituto de Previsién Social Acta N° 063/2025 de fecha 09 de septiembre de 2025
Consejo de Administracién s . <
; BE§OLUCION C.A. N°063-017/2025

. POR LA QUE SE APRUEBAN LA 'ACLARACION N° 1 Y LA MODIFICACION
PARCIAL AL PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES DE LA LICITACION PUBLICA
NACIONAL N° 63/2025 “CONTRATACION DE SERVICIOS TERCERIZADOS PARA
LA PROVISION DE ALIMENTOS PARA FUNCIONARIOS Y PACIENTES DEL
HOSPITAL DE ESPECIALIDADES QUIR(IRGICAS INGAVI”, CON ID N° 472.326.

AL

l
It

1

VISTO: El Expediente Digital identificado como CA/N° 18 16/2025, recepcionado en la
Secretaria del Consejo de Administracion, en fecha 08 de setiembre de 2025/ el cual contiene la
Providencia de la Gerencia de Abastecimiento y Logistica, que, ‘femiti6 el Memorando
DOP/DLI1/N° 0986/2025, de fecha 08 de setiembre de 2025, del Departamento de Licitaciones
— Seccidn Gestion de Ofertas de la Direccién Operativa de Contrataciones, por la que se eleva a
consideracién de la Maxima Autoridad, la solicitud de aprobaei6n de la Modificacion Parcial y
la Aclaracién N° 1, al Pliego de Bases y Condiciones, de-la Licitaciéon Publica Nacional N°
63/2025 “CONTRATACION DE SERVICIOS TERCERIZADOS PARA LA PROVISION DE
ALIMENTOS PARA FUNCIONARIOS Y. ‘PACIENTES DEL HOSPITAL DE
ESPECIALIDADES QUIRURGICAS INGAVI”con ID N° 472.326; y

CONSIDERANDO: Que, la Aclaracio /N® | y la Modificacion Parcial, representan
aclaraciones y modificaciones realizadas sobre las Bases y Condiciones del respectivo Pliego;
ello a raiz de las consultas realizadas por los potenciales oferentes, las respuestas suministradas
(remitida a través de correo electrénieo institucional), son de exclusiva responsabilidad de la
Direccién de Hospital de Especialidades Quirtrgicas Ingavi;

Que, la propuesta en cuestion, cuenta con el parecer favorable del Gerente de la Gerencia de
Abastecimiento y Logistica y con el aval de la Directora de la Direccion Operativa de
Contrataciones, garantizando asi sus conformidades, en los términos del Formulario de
Recepcion de Expédiéntes para tratamiento por el Consejo de Administracién del IPS y del
Memorando DOR/DLI1/N® 0986/2025, de fecha 08 de setiembre de 2025, suscritos por los
mismos;

Que,fen_la presente Sesion, la Maxima Autoridad procedié al andlisis de los antecedentes
sefialados precedentemente y determind aprobar la modificacién parcial al Pliego de Bases y
Condiciones de la Licitacion Piblica Nacional N° 63/2025 “CONTRATACION DE
SERVICIOS\ TERCERIZADOS PARA LA PROVISION DE ALIMENTOS PARA

-

FDO.: DR. JORGE MAGNO BRITEZ ACOSTA, PRESIDENTE
DR. CARLOS ALBERTO PEREIRA OLMEDO / DR, GUSTAVO ALBERTO GONZALEZ MAFFIODO
_ LIC. VICTOR EDUARDO INSFRAN DIETRICH. MIEMBROS DEL CONSEJO DE ADMINISTRACION
*ti# ABG. ANA MARIA ANGELICA CASTRO AQUINO. Secretaria del Consejo de Administracién

\

El presente instrumento es de caricter publico, garantizando la transparencia de la gestién publica. Se podra acceder al mismo dc forma libre,
conforme a la reglamentacion legal vigente que rige la materia, en atencién al principio de publicidad de la administracion piblica, con excepeion
de aquellos documentos que por su naturaleza, su acceso se encuentre restringido por la Ley. 1/3
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- FUNCIONARIOS 'Y PACIENTES DEL HOSPITAL DE ESPECIALIDADES
- QUIRURGICAS INGAVT”, ID N° 472.326;

Por otro lado, el Organo Colegiado dispuso aprobar con modificaciones la Aclaracién N° 1, al
Pliego de Bases y Condiciones de la Licitacion Publica -Nacional N° 63/2025
“CONTRATACION DE SERVICIOS TERCERIZADOS PARA LA PROVISION DE
ALIMENTOS PARA FUNCIONARIOS . Y PACIENTES DEL. HOSPITAL DE
ESPECIALIDADES QUIRURGICAS INGAVI”, ID N° 472.326, en ‘lo Jque respecta a la
respuesta de la Consulta N° 11, dejando establecido que el oferente débeta remitirse a la Giltima
version del Pliego de Bases y Condiciones;

Por tanto, en uso de sus atribuciones,

EL CONSEJO DE ADMINISTRACION DEL
INSTITUTO DE PREVISION SOCIAL

RESUELVE:

1°)  Aprobar la Aclaracion N° 1, al Pliego de Bases y Condiciones de la Licitacion Publica
Nacional N° 63/2025 “CONTRATACION DE SERVICIOS TERCERIZADOS PARA
LA PROVISION DE ALIMENTOS PARA FUNCIONARIOS Y PACIENTES DEL
HOSPITAL DE ESPECIALIDADES QUIRURGICAS INGAVI”, ID N°
472.326, conforme-al Anexo, el cual se encuentra refrendado por la Secretaria del
Consejo de Administracion y las Areas Técnicas respectivas, que consta de 06 (seis)
fojas y se adjunta‘ala presente Resolucion.

2°)  Aprobar\]la\Modificacion Parcial al Pliego de Bases y Condiciones de la Licitacion
Piiblicd Ndcional N° 63/2025 “CONTRATACION DE SERVICIOS TERCERIZADOS
PARAyLA PROVISION DE ALIMENTOS PARA FUNCIONARIOS Y PACIENTES
DEL HOSPITAL DE ESPECIALIDADES QUIRURGICAS INGAVI”, ID N°
472.326, conforme al Anexo, el cual se encuentra refrendado por la Secretaria del
Consejo de Administracion y las Areas Técnicas respectivas, que consta de 02 (dos)
fojas y se adjunta a la presente Resolucion.

FDO.: DR. JORGE MAGNO BRIiTEZ ACOSTA, PRESIDENTE
~ DR. CARLOS ALBERTO PEREIRA OLMEDO / DR. GUSTAVO ALBERTO GONZALEZ MAFFIODO
r=g=zm LIC. VICTOR EDUARDO INSFRAN DIETRICH. MIEMBROS DEL CONSEJO DE ADMINISTRACION
(INSTIT! ABG. ANA MARIA ANGELICA CASTRO AQUINO. Secretaria del Consejo de Administracién

Ko g
)

El presente instrumento es de cardcter piblico, garajtizando la transparencia de la gestién publica. Se podrd acceder al mismo de forma libre,
conforme a la reglamentacion legal vigente que rige l\materia, en atencidn al principio de publicidad de la administracién piblica, con excepcion
de aquellos documentos que por su naturaleza, su accesd se encuentre restringido por la Ley.
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3°)  Establecer que la Gerencia de Abastecimiento y Logistica y la Direcciéon Operativa de
- Contrataciones, son las responsables de la integridad del expediente fisico y su
coherencia con la version digital registrada para el tratamiento por parte del Consejo de
Administracion.

4°y  Comunicar a quienes corresponda y archivar.
SC/fm/jo.- ST ’

i

FDO.: DR. JORGE MAGNO BRITEZ ACOSTA, PRESIDENTE

DR. CARLOS ALBERTO PEREIRA OLMEDO / DR. GUSTAVO ALBERTO GONZALEZ MAFFIODO
LIC. VICTOR EDUARDO INSFRAN DIETRICH. MIEMBROS DEL CONSEJO,DE ADMINISTRACION
ABG. ANA MARIA ANGELICA CASTRO AQUINQO. Secretaria del Consejo'de Administracién

El presente instrumento es de cardcter piblico, garantizando la transparencia de la gestion publica. Se podra acceder al mismo de forma libre,
conforme a la reglamentacion legal vigente que rige la materia, en atencidn al principio de publicidad de la administracion piblica, con excepcion
de aquellos documentos que por su naturaleza, su acceso se encuentre restringido por la Ley. 3/3
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LICITACION PUBLICA NACIONAL N° 63/25
“CONTRATACION DE SERVICIOS TERCERIZADOS PARA LA PROVISION DE ALIMENTOS
PARA FUNCIONARIOS Y PACIENTES DEL HOSPITAL DE ESPECIALIDADES QUIRURGICAS
INGAVI” ID: 472.326

ACLARACION N° 1

Asuncion, de setiembre de 2025
AL OFERENTE:
Con relacion al proceso licitatorio individualizado como LICITACION PUBLICA NACIONALN®
63/25 “CONTRATACION DE SERVICIOS TERCERIZADOS PARA LA PROVISION DE
ALIMENTOS PARA FUNCIONARIOS Y PACIENTES DEL HOSPITAL DE
ESPECIALIDADES QUIRI'JRGICAS INGAVI” ID: 472.326, se realizan las siguientes
aclaraciones a las consultas realizadas por el/los potencial/es oferente/es:

CONSULTA 1 - EXPERIENCIA REQUERIDA

En la Seccion REQUISITOS DE PARTICIPACION Y CRITERIOS DE EVALUACION -
Experiencia Requerida Solicita que la actividad Comercial, industrial o servicio este*vinculada con
la Provision de Alimentos Terminados para Hospitales; este requisito limita\la participacién de
empresas que poseemos la capacidad y las aptitudes para prestar el servicig equerido. Solo algunas
empresas poseen esta capacidad especifica y por el periodo de tiempo \requerido. Solicitamos la
modificacionde este criterio de manera a que pueda existir una competencia real; y quienes cuenten
con la capacidad legal, financiera y técnica requerida puedan ofertar de manera a obtener mayor
participacion en el llamado de referencia.

Respuesta: El requisito a que esté vinculada a la proyisién de alimentos terminados para
hospitales responde a la necesidad de garantizar que €l proveedor cuente con la experiencia
técnica y operativa especifica para cumplir con los-estdndares criticos del entorno hospitalario.
(Requerimientos Nutricionales; dietas terapéuticas, control sanitario, capacidad operativa al
entorno hospitalario; normativas vinculadas al area de salud). Que la ofertante tenga una
actividad comercial vinculada especificamente con la provisién de alimentos terminados para
hospitales a fin de contar con garantia técnica y operativa. Esta condicién busca asegurar que
el adjudicatario esté verdaderamente calificado para ofrecer un servicio seguro, eficiente,
continuo y adecuado a las necesidades del entorno hospitalario, protegiendo asi la salud y el
bienestar de los pacientes, por lo_que el oferente debera ajustarse a la versién 1 del Pliego de
Bases y Condiciones publicada‘en fecha 14 de agosto del 2025.

CONSULTA 2 - CRITERIO'DE EVALUACION

En el Criterio de Evalliacién solicita que el oferente debe de cumplir con la presentacion de 3
Certificados o Actas de R€cepcion final en provision de Alimentos terminados en el Rubro Hospitales.
Este requisito resultalimitativo para la participacion; se encuentra dirigido a empresas que ya operan
dentro del rubro-de alimentos para hospitales; restringiendo la participaciéon de muchas empresas que
tenemos Ja, éapacidad de proveer alimentos, cumplimos con los requisitos legales exigidos por las
institucion€s-competentes pero este tipo de criterio de evaluacion no permite participar, los llamados
se concentran en un pequefio nicleo de proveedores. Solicitamos eliminar este requisito.
Respuesta: La solicitud de certificados o actas de recepcién final que acrediten la experiencia
especifica en la provision de alimentos terminados para hospitales constituye un criterio de
evaluacién orientado a verificar la capacidad real, comprobada y documentada del oferente
para cumplir con los requerimientos técnicos y operativos, por lo que el oferente debera
ajustarse a la versién 1 del Pliego de Bases y Condiciones publicada en fecha 14 de agosto del
2025.

CONSULTA 3 - CAPACIDAD TECNICA
El Pliego de Bases y Condiciones (PBC) restringe la participacion al exigir la presentacion de una
“fotocopia autenticada de la Constancia de Capacitacién en Buenas Practicas de Manufactura, emitida
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por ¢l Instituto Nacional de Alimentacién y Nutricién (INAN), dependiente del Ministerio de Salud
Publica y Bienestar Social. En dicha constancia deben figurar al menos 35 funcionarios, quienes seran
cotejados con las planillas presentadas ante el Instituto de Prevision Social (IPS). En caso de
consorcio, el consorciado o los integrantes responsables de la distribucion de los alimentos también
deberan cumplir con este requisito.”

Esta exigencia resulta excesiva y limita de forma injustificada la participacion de oferentes. En
consecuencia, solicito que la convocante suprima estos requisitos que constituyen una barrera
sustancial, la obtencion de la certificacion y la cifra exigida de funcionarios.

Respuesta: La exigencia de presentar una fotocepia autenticada de la Constancia de
Capacitacién en Buenas Pricticas de Manufactura (BPM), emitida por el Instituto Nacional de
Alimentacién y Nutricién (INAN), responde a la necesidad de garantizar la inocuidad y calidad
de los alimentos a lo largo de toda la cadena productiva y distributiva, en cumplimiento
dispuestas en el cédigo sanitario verificadas por el ente regulador MSPy BS a través de la INAN;
que establecen la obligatoriedad de la aplicacién de BPM. El requisito de que al menos un
minimo de 35 funcionarios esté certificado responde a la necesidad de cubrir la totalidad de las
dreas criticas de produccién, manipulacién y distribucién de alimentos. Este nimero garantiza
que exista un equipo suficiente capacitado para supervisar y ejecutar las pricticas correctas,
incluso en turnos o diferentes etapas del proceso productivo, asegurando asi,una operacién
continua y segura, por lo que el oferente debera ajustarse a la versién Ndel Pliego de Bases y
Condiciones publicada en fecha 14 de agosto del 2025.

CONSULTA 5 - CAPACIDAD TECNICA

Solicitamos la eliminacion del requisito en el punto 7 de respecto/@’la Capacidad Técnica respecto a
registros sanitarios en las categorias de elaborador 06, 11, 16, 7“de distribuidor, correspondiente
al oferente. No seran validos las documentaciones en tramite\Esta exigencia resulta exagerada.
Respuesta: El registro sanitario en estas categorias es\unrequisito fundamental para que los
establecimientos puedan operar legalmente, ya que ‘garafitiza que cumplen con las normas de
seguridad alimentaria y salud piblica, por lo quéiel oferente deberi ajustarse a la version 1 del
Pliego de Bases y Condiciones publicada en fecha 14 de agosto del 2025.

CONSULTA 6 - REGISTRO SANIFARIO

Solicito la eliminacién del requisito'de ¢ontar con un registro sanitario habilitado por DINAVISA
para elaboracién de alimentos “sin.gluten”, ya que no existe justificacion técnica relacionada con el
objeto del contrato, y su inclusién resulta limitativa, injustificada y contraria a los principios de
igualdad, libre competenciay ‘eficiencia en la contratacion pablica.

Respuesta: Teniendo en(cuenta la linea de produccion se encuentra la Dieta libre de gluten es
requisito fundamental el cumplimiento de este punto, por lo que el oferente debera ajustarse a
la version 1 del Pliego de Bases y Condiciones publicada en fecha 14 de agosto del 2025.

CONSULTA.7<EXPERIENCIA

En el 100% delos pliegos de alimentos para pacientes de los hospitales de la convocante exigen en
la parte de’€xperiencia: “ En caso de que la empresa oferente haya sido adjudicada en afios anteriores
al llamado o tenga contrato vigente con la convocante no debera poseer antecedentes negativos con
la convocante (incumplimiento de obligaciones contractuales) esta situacion sera verificada por el
comité evaluador, con ¢l informe remitido por el o los administradores de contratos en este o en otros
procesos de 5 afios para atras. ;Como quedaria este punto?

Respuesta: El oferente debera ajustarse a la version 1 del Pliego de Bases y Condiciones
publicada en fecha 14 de agosto del 2025,

CONSULTA 8 - RATIO
El ratio de liquidez solidado es de 1 normalinentg suelen poner de .80%. ;Podrian como valido el
0,80%?
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Respuesta: El oferente debera ajustarse a la versién 1 del Pllego de Bases y Condiciones
publicada en fecha 14 de agosto del 2025.

CONSULTA 9 - FORMULA POLIMERICA

Pacientes que tienen una capacidad digestiva y absortiva minimamente alterada y requieren nutriciéon
completa, como aquellos con bajo peso, mala alimentacion, anorexia, dificultades para masticar o
deglutir, o durante la recuperacién de enfermedades y cirugias.

Respuesta: Fl oferente debera ajustarse a la versién 1 del Pliego de Bases y Condiciones
publicada en fecha 14 de agosto del 2025. ,

CONSULTA 10 - ESPECIFICACIONES TECNICAS

SUMINISTROS REQUERIDOS - ESPECIFICACIONES TECNICAS - MANUAL DE
PROCEDIMIENTOS: EN EL PUNTO 3 MENCIONA

QUE LA EMPRESA ADJUDICADA DEBERA CONTAR CON CERTIFIEADO DE BPM

. (BUENAS PRACTICAS DEMANUFACTURA) EXPEDIDO POR EL INAN Y EOS IR INAN 7,15

Y 25. CONSULTAMOS ALA CONVOCANTE A QUE SE REFIERE CUANDO MENCIONA POR
EL INAN Y LOS IR? LA SIGLA IR NO RESULTA EL USO DADO A/ALGUNA INSTIT UCION,
FAVOR ACLARA ESTE PUNTO.

Respuesta: IR (Instructivo de Regulacién) establece normias\y procedimicntos en areas
especificas, para garantizar que los productos alimenticios sean seguros, saludables y de alta
calidad. IR 7: registro de producto alimenticio.; IR 15; fegistro de establecimiento; IR 25:

- Establece las Buenas Practicas de Manufactura (BPM), por lo que el oferente deberi ajustarse

a la version 1 del Pliego de Bases y Condiciones puhficada en fecha 14 de agosto del 2025.

CONSULTA 11 - REQUISITO DE FACTURA DE COMPRA PARA ACREDITAR
PERTENENCIA DE BANDEJAS TERMICAS '

El pliego establece que el oferente “debera demostrar la pertenencia con factura de compra focal o de
importacion (...) en el momento de presentar su oferta”, para bandejas térmicas con tapa individual,

apilables, con aislamiento térmico” de *poliuretano expdndldo y determinadas dimensiones y
compartimentos. Exigir una factura~para probar que el oferente ya posee esos bienes puede
considerarse desproporcionado, Habitualmente, los oferentes adquleren los materiales o equipos una
vez adjudicados, dado que'no_gs razonable exigir inversién previa sin tener la seguridad de ser
contratistas. Este requisitd obstacuhza la participacion, particularmente de pequefias empresas o
aquellas que operan con sistemas de produccion bajo demanda.

Respuesta: El oferente debera remitirse a lo establecndo en ¢l PBC Ultima versién.-

CONSULTA 12, BANDEJAS T ERMICAS

Porque se exige la PRESENTACION DE FACTURAS "CON LA OF ERTA" de compras de Bandejas
Térmicas cort tapa individual, aplicables, con calce perfecto, con aislamiento térmico de poliuretano
expand1do necesarios para retencion del frio y calor...Siendo que LO RAZONABLE es exigir la
inversion de dicho equipo al OFERENTE ADJUDICADO, asi como los demas equipamientos que
exige el PBC para la prestacién del servicio. Dicho pedido limita la participacion equitativa de los
oferentes.

Respuesta: El oferente debera remitirse a lo establecido en el PBC Ultima versién.-

CONSULTA 13 - PRODUCTOS CARNICOS SIN PROCESAR. RSPA SOLICITADO
De acuerdo al Requisito: *. El item ofertado debera tener su Registro Sanitario de Producto

- Alimenticio (RSPA) para los productos carnicos sin procesar:

Solicitamos la revision de la exigencia de Registro Sanitario de Producto Ahmentlclo (RSPA)
correspondientes a carnes en estado natural (in natura), sin aditivos ni procesamiento alguno. En ese
sentido, y conforme a lo establecido Art. 11 de-la Resolucion S.G N°252/2018, los productos

alimenticios in natura quedan excluidos de la obllgatonedad de contar con el RSPA. El articulo en
cuestion establece : o
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Articulo 11. De la exclusion de obligatoriedad:

Quedan excluidos de la obligatoriedad del Registro Sanitario de Producto Alimenticio, sin perjuicio
de los controles sanitarios correspondientes:

1. “Los productos alimenticios in natura, refrigerados o no, como frutas, hortalizas, legumbres,
cereales, huevo fresco, carnes de todo tipo, sin ningln tipo de agregados o condimentos”

Por lo expuesto, solicitamos se aclare que no corresponde exigir el RSPA para los productos incluidos.
Respuesta: Los insumos alimenticios deben contar con Etiquetado, y Registros sanitarios
correspondientes; asi como toda informacién pertinente; conforme a las normativas legales
vigentes por lo que el oferente debera ajustarse a la version 1 del Pliego de Bases y Condiciones
publicada en fecha 14 de agosto del 2025.

CONSULTA 14 - CAPACIDAD TECNICA

En dénde dice: REQUISITO: Declaracién Jurada del Oferente de contar con disponibilidad en
materia de medios de transporte, habilitados por SENAVE SENACSA, como minimo dos vehiculos
propios, propios, alquilados o tercerizados alquilados o tercerizados Furgén, con capacidad de carga
de entre 1.000 y 4000 kilos. Se debera acompaiiar las habilitaciones y documentos respaldatorios..
Debido a la envergadura y criticidad del llamado, creemos que la capacidad solicitadano se adecua a
los parametros de optimizacién en el transporte de alimentos, no se justifica técnieamente limitar a
solamente 4.000 kilos de capacidad; fundamentados en la busqueda de mayoréficiencia y manipuleo
en el transporte de los alimentos cuando exista posibilidad de poder utilizar ina'mayor capacidad de
transportar kilos... Esta medida permitiria optimizar el transporte y la distribucion de los productos,
lo cual se traduce en una mejora sustancial en la logistica que obtendrfala convocante. La capacidad
de transportar mayores volimenes facilita la consolidacién de (Cargas, lo que es crucial para la
distribucién a gran escala. En lugar de coordinar varios vehiculos,para un mismo destino, un camién
de mayor tonelaje puede manejar la totalidad del pedido, simplificando la planificacion de rutas y los
tiempos de entrega. SOSTENIBILIDAD AMBIENTAL: Un menor niimero de viajes para transportar
la misma cantidad de producto se traduce en una menordhueltla de carbono. Al consolidar las cargas
en camiones de mayor capacidad, se reduce la emision de gases contaminantes por cada tonelada
transportada, contribuyendo a una operacion mds sostenible y amigable con el medio ambiente.
Solicitamos ampliar el requisito de Tonelaje de vehiculos de la siguiente manera: Contar con
disponibilidad en materia de medios de transporte, habilitados por SENAVE y SENACSA, como
minimo dos vehiculos (propios, alquilados o0 tercerizados), Furgén o camidn, con capacidad de carga
que se adapte a las necesidades de la'conyocante, abarcando un rango de entre 1.0 a 15.000
kilos.

Respuesta: Fl oferente debera\ajustarse a la version 1 del Pliego de Bases y Condiciones
publicada en fecha 14 de agosto del 2025.

CONSULTA 15 - CAPACIDAD TECNICA

En dénde dice:

REQUISITO: Presentar fotocopia autenticada de registro sanitario de DINAVISA de estar habilitado
para la elabora¢ién de alimentos libre de gluten.

Solicitames 'qii¢ el Oferente pueda presentar el Registro Sanitario de DINAVISA habilitado para la
elaboracionrde alimentos libre de gluten y/o una declaracién jurada en la cual el oferente Cumple con
las normas de Buenas Practicas de Manufactura para alimentos sin gluten, con el fin de prevenir la
contaminacion cruzada. En esta declaracion, el proponente deberia certificar que los productos
ofrecidos son aptos para personas celiacas y que cumplen con la normativa nacional vigente, cumplen
con los estandares de seguridad y calidad para la elaboracion de alimentos libres de gluten, de acuerdo
con la Ley N° 6072 establece medidas de control para productos alimenticios sin gluten, que fue
modificada por la Ley N°6914 en 2022 para ampliar las disposiciones sobre los productos sin gluten,
y reglamentada por el Decreto N° 7553/2022 .

Respuesta: Teniendo en cuenta la linea de produccién se encuentra la Dieta libre de gluten es
requisito fundamental el cumplimiento de este punto, por lo que el oferente debera ajustarse a
la version 1 del Pliego de Bases y Condiciones publicada en fecha 14 de agosto del 2025.
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CONSULTA 16 - CAPACIDAD TECNICA

Donde piden: Presentar fotocopia autenticada de registro sanitario de DINAVISA de estar habilitado
para la elaboracion de alimentos libre de gluten.

Solicitamos que se presente Registro Sanitario de DINAVISA habilitado para la elaboracién de
alimentos libre de gluten y/o una declaracion jurada en la cual el oferente se compromete a Cumplir
con las normas de Buenas Practicas de Manufactura para alimentos sin gluten, con el fin de prevenir
la contaminacién cruzada

Respuesta: Teniendo en cuenta la linea de produccién se encuentra la Dieta libre de gluten es
requisito fundamental ¢l cumplimiento de este punto, por lo que ¢l oferente debera ajustarse a
la version 1 del Pliego de Bases y Condiciones publicada en fecha 14 de agosto del 2025.

CONSULTA 17 - CAPACIDAD TECNICA

En donde solicitan: Declaracion Jurada del Oferente de contar con disponibilidad en materia de
medios de transporte, habilitados por SENAVE SENACSA, como minimo dos vehiculos propios,
propios, alquilados o tercerizados alquilados o tercerizados Furgén, con capacidad de carga de entre
1.000 y 4000 kilos. Se deberd acompaiiar las habilitaciones y documentos respaldatorias.

Con el fin de que no se excluyan a més oferentes que cuentan con mayor capacidad.de transporte y
con las habilitaciones vigentes, solicitamos se puedan ofrecer a la convocante Declaracion Jurada del
Oferente de contar con disponibilidad en materia de medios de transporte, habilitados por SENAVE
SENACSA, como minimo dos vehiculos propios, propios, alquilados o fercerizados alquilados o
tercerizados Furgén, con capacidad de carga de entre 1.000 a 15000 kilosy Se debera acompafiar las
habilitaciones y documentos respaldatorias,

Respuesta: El oferente debera ajustarse a la versién 1 del/Pliego de Bases y Condiciones
publicada en fecha 14 de agosto del 2025.

CONSULTA 18 - CAPACIDAD TECNICA

En donde dice:

REQUISITO: Presentar fotocopia autenticada de registro sanitario de DINAVISA de estar habilitado
para la elaboracion de alimentos libre de gluten.

Consultamos a La Convocante, para el cumplimiento de éste requisito: En el hospital cuentan con (2)
dos cocinas, una para alimentos con gluteniotra con alimentos sin gluten con el fin de prevenir la
contaminacion cruzada?

Respuesta: Teniendo en cuenta la lined de produccién se encuentra la Dieta libre de gluten es
requisito fundamental el cuamplimiento de este punto, por lo que el oferente debera ajustarse a
la version 1 del Pliego de Bases'y Condiciones publicada en fecha 14 de agosto del 2025.

CONSULTA 19 - CAPACIDAD TECNICA

En donde solicitan; El item ofertado debera tener su Registro Sanitario de Producto Alimenticio
(RSPA) para los productos carnicos sin procesar.

Solicitamos excluir Jéste requisito para carnes en estado natural (in natura), sin aditivos ni
procesamiento ‘alguno, ya que se encuentran excluidos de la obligatoriedad del Registro Sanitario de
Producto-Alithenticio, sin perjuicio de los controles sanitarios correspondientes de acuerdo a
legislacién vigente.

Respuesta: Los insumos alimenticios deben contar con Etiquetado, y Registros sanitarios
correspondientes; asi como toda informaciéon pertinente; conforme a las normativas legales
vigentes por lo que el oferente debera ajustarse a la versién 1 del Pliego de Bases y Condiciones
publicada en fecha 14 de agosto del 2025.

CONSULTA 20 - SOBRE EXIGENCIA DE CATEGORIA 11 EN REGISTROS SANITARIOS
Sobre exigencia de categoria 11 en registros sanitarios

“Fotocopia autenticada de los registros sanitarios en las categorias de elaborador 06, 11, 16, y 17 de
distribuidor, correspondiente al oferente. No serdan validos las documentaciones en tramite.”
Conforme a la clasificacion de la Direccién Nacional de Vigilancia Sanitaria (DINAVISA), la
categoria 11 corresponde a “Alimentos para fines especiales”, que abarca:
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*formulas infantiles,
*alimentos en base a cereales para lactantes y nifios,

*alimentos para practicantes de actividad fisica,

*bebidas energizantes,

*fibras vegetales, entre otros.

Solicitamos a la convocante que precise: ;Qué items especificos del mentl o servicio previsto en el
pliego requieren la categoria 11?

En caso de no existir en los menis licitados productos que correspondan a alimentos para fines
especiales, ;cudl es la justificacion técnica para exigir dicho registro sanitario?

Entendemos que la exigencia de categorias sanitarias debe guardar relacion directa con los alimentos
a proveer, en observancia de los principios de razonabilidad y libre concurrencia establecidos en la
Ley N.° 7021/22 de Suministros y Contrataciones Publicas. Solicitamos que se acepte la presentacion
de un compromiso de subcontratacion o contrato con proveedores que cuenten con categoria 11, en
lugar de exigir que el oferente principal posea directamente dicho registro sanitario.

Respuesta: Los insumos alimenticios deben contar con Etiquetado y Registros sanitarios
correspondientes; asi como toda informacién pertinente; conforme a las normativas legales
vigentes, por lo que el oferente deber ajustarse a la versién 1 del Pliego de Bases’y Condiciones
publicada en fecha 14 de agosto del 2025.
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LICITACION PUBLICA NACIONAL N° 63/25
“CONTRATACION DE SERVICIOS TERCERIZADOS PARA LA PROVISION DE
ALIMENTOS PARA FUNCIONARIOS Y PACIENTES DEL HOSPITAL DE
ESPECIALIDADES QUIRURGICAS INGAVI, ID 472.326

MODIFICACION PARCIAL

1. En la Seccién SUMINISTROS REQUERIDOS — ESPECIFICACIONES TECNICAS -
Detalle de los bienes y/o servicios, se realiza la siguiente modificacion:

DONDE DICE

TABLA |. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE EQUIPOS INDUSTRIALES Y UTENSILIOS
. CANTIDAD
EQUIPO MINIMA DESCRIPCION

|icuadora industrial 2 Vaso y carcasa de acero inoxidable, de capacidad de 2 litros.

ICafetera eléctrica | Con capacidad de 10 tazas, apagado automatico, bandeja para recoger gotas sesiduales.

Freidora eléctrica 1 (Capacidad de 5 a 7 litros, con cesto y regulador de temperatura.

Batidora industrial 1 De acero inoxidable, 4 velocidades, capacidad 12 litros o similar

Balanza electronica 2 Con capacidad de hasta 30 kg, divisor de 5 g, bateria incorporada, funciones de tara.
Imultitara, peso, con visor digital.

Balanza electronica 2 ICon capacidad de hasta 5 kg, divisor de 5 g, funcion détata, peso en gramos con visor digital|

Mesa de trabajo 2 Mesada de acero inoxidable, patas regulables, estdnt€ inferior para menajes. De 1800 mm de
largo.

ICarro para distribucion 8 ICarro para distribucion de alimentos, de agero quirirgico o inoxidable o plastico lavable.

[Bandejas  Térmica [ 400 El oferente deberd contar £on) b} $

con tapa individual alce pe 0, con aislamiéfto térmico de
retencion del frio y calor.
Dimensiones Ancho 47.2 ¢cm, Largo 37,3 cm, alto combinado de¢ bandeja v tapa 10,7 cm,
Divisiones suficientes para contencr, plato de entrada, plato principal con guarnicion,
lensalada, postre. ific: ida, deberd demostrar la pertenencia con factura de
i 2 importacién de las mismas en el momento de presentar su oferta.

Platos hondos 400 De loza o cérdmica blanca, de 300 m1 de capacidad. Aptos para lavavajillas y microondas.

Tazones 400 Delozao ceramica blanca, tipo bowl, de 350 - 400 m1 de capacidad. Aptos para lavavajillas|

microondas.

Platos playos 400 De loza o ceramica blanca, de 24 a 26 cm de diametro. Aptos para lavavajillas y microondas.

Platos de postre 400 De loza o ceramica blanca, de 10 — 12 cm de diametro. Aptos para lavavajillas y microondas.

T'azas con platitos 400 De loza o ceramica blanca, de 300 ml de capacidad. Aptos para lavavajillas y microondas.

Compoteras, 400 De loza o ceramica blanca, reutilizable, transparente, con capacidad de 350 ml. Aptos para
lavavajillas y microondas.

Vasos 400 De acrilico resistente, reutilizables, transparentes, con capacidad de 350 ml. Aptos paral
lavavajillas.

ICucharas soperas 400 De acero inoxidable, aptos para lavavajilias.

ICucharas de postre 400 De acero inoxidable, aptos para lavavajillas.

ICucharas de te 400 [De acero inoxidable, aptos para lavavajillas.

Cuchillos 400 De acero inoxidable, aptos para lavavajillas.

Tenedores
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DEBER DECIR
TABLA 1. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE EQUIPOS INDUSTRIALES Y UTENSILIOS
EQUIPO e DESCRIPCION
[.icuadora industrial 2 [Vaso y carcasa de acero inoxidable, de capacidad de 2 litros.
Cafetera eléctrica 1 ICon capacidad de 10 tazas, apagado automatico, bandeja para recoger gotas residuales.
Freidora eléctrica | ICapacidad de 5 a 7 litros, con cesto y regulador de temperatura,
Batidora indusrial | De acero inoxidable, 4 velocidades. capacidad 12 litros o similar
IBalanza electronica 2 Con capacidad de hasta 30 kg, divisor de 5 g, bateria incorporada, tunciones de tara)
multitara, peso, con visor digital.
Balanza electronica 2 Con capacidad de hasta 5 kg, divisor de 5 g, funcidn de tara, peso en gramos con visor digital
Mesa de trabajo 2 [Mesada de acero inoxidable, patas regulables, estante inferior para menajes. De 1800 mm de

largo.

ICarro para distribucion] 8 Carro para distribucion de alimentos, de acero quirtirgico o inoxidable o plastico lavable.

IPlatos hondos 400 [De loza o ceramica blanca, de 300 mi de capacidad. Aptos paraJavavajillas y microondas.

Tazones 400 De loza o ceramica blanca, tipo bowl, de 350 - 400 mi de'capdcidad. Aptos para lavavajillas|

; microondas.

IPlatos playos 400 IDe loza o ceramica blanca, de 24 a 26 cm de diametro. Aptos para lavavajillas y microondas,|

Platos de postre 400 De loza 0 ceramica blanca, de 10 — 12 cm de/diametro. Aptos para lavavajillas y microondas.

Tazas con platitos 400 De loza o ceramica blanca, de 300,ml de capacidad. Aptos para lavavajillas y microondas.

ICompoteras 400 (De loza o ceramica blanca, rettilizable, transparente, con capacidad de 350 mi. Aptos paral
lavavajillas y microondas.

Vasos 400 De acrilico resistente, reutilizables. transparentes, con capacidad de 350 ml. Aptos para
lavavajillas.

Cucharas soperas 400 De acero inoxidable, aptos para lavavajillas.

Cucharas de postre 400 [De acero inoxidable, aptos para lavavajillas.

Cucharas de te 400 De-aceto inoxidable, aptos para lavavajillas.

ICuchillos 400 [De acero inoxidable, aptos para lavavajillas.

Tenedores 400 [Tenedor de mesa. de acero inoxidable, aptos para lavavajillas.




